G by Gilardi

§\11/,4

S
/”‘\ MAISON FONDEE EN 1906

GILARDI

VINS - DOMAINES - CHATEAUX

Le vin ensoleillé

Depuis 1906, Gilardi est experte des appellations du Sud de/la
France. Notre structure commercialise aujourd'hui ses vins en AOP
Cotes de Provence, IGP du Var, IGP Méditerranée et IGPGard,
mettant ainsi a I'nonneur tous les terroirs du Sud de la France.

Forts de cette expérience unique en son genre dans la production
de vins de Provence, nous avons toujours pensé notre gamme en
privilégiant la recherche permanente de la qualité, du grain a la
bouteille. Nous sélectionnons méthodiquement les meilleurs
terroirs, pour en extraire les plus beaux raisins et partageons avec
nos partenaires vignerons les pratiques les plus vertueuses pour
créer des vins authentiques, reflets de l'identité Gilardi.

G by Gilardi

Le G de Gilardi est la quintessence du savoir faire de notre équipe d'oenologue.
De la récolte de nuit a la vinification a basse température en passant par une
mise en bouteille contrdlée de A a Z, ce vin rosé incarne la précision et la
minutie apportée a chaque étape de sa conception. Véritable condensé des
terroirs de Meéditerranée, cette cuvée par sa robe claire et son profil
rafraichissant illustre toute l'influence de la grande Bleue.

Gilardi Le Vin ensoleillé propose ici un vin identitaire qui saura accompagner
chaque moment de détente tout au long de 'année.
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GILARDI

MEDITERRANEE INDICATION GEOGRAPHIQ

w Accords mets-vins

Disponibilité

Informations : +33(0)4 98 10 45 45 « gilardi@gilardi.fr

Rosé

IGP MEDITERRANEE

A dominante argilo-calcaire.

Grenache, Cinsault, Syrah

Les cépages sont vinifiés séparément.
Aprés leur arrivée au chai, ils sont
pressés sans attendre, accomplissant
une fermentation a basse
température contrélée en cuves inox

Doté d'une belle robe cristalline, ce
rosé dispose d'un nez élégant,
gourmand et complexe sur des notes
de fruits a chair blanche. En bouche,
il est élégant et délicat du fait de sa
rondeur. Sa belle structure et sa
souplesse lui permettent de jouer les
prolongations sur des notes
d'agrumes.

A servir entre 10° et 12° C avec un filet
de poulet mariné aux épices ou une
salade gourmande de saison.
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