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Garde

À dominante argilo-calcaire.

Grenache, Cinsault, Syrah

Les cépages sont vinifiés séparément.  
Après leur arrivée au chai, ils sont 
pressés sans attendre, accomplissant 
une fermentation à basse 
température contrôlée en cuves inox 

La bouche, ample et généreuse, 
affiche une agréable tonicité sur fond 
d’agrumes qui équilibre l’ensemble. 
Des reflets argentés mettent en 
lumière la robe franche de ce vin, 
rappelant une pétale de rose. Un rosé 
expressif et élégant.

A servir entre 10° et 12° C avec un 
gaspacho de tomates ou une salade 
gourmande de saison.

A consommer dans l'annéeBuganay

En provençal, Buganay ou "Buganaï" signifie "l’endroit où viennent boire les 
ânes". Le Var est parsemé de légendes alimentant le folklore provençal. Une 
de ces légendes raconte que les esprits de ces ânes sont encore présents dans la 
région. Attachés à leurs terres, les familles de viticulteurs aiment à faire 
perdurer ces traditions orales.

C'est ainsi qu’est né "L'esprit de Buganay".

Esprit de 
Buganay

Rosé
AOP CÔTES DE PROVENCE

Le vin ensoleillé

Depuis 1906, Gilardi est experte des appellations du Sud de la 
France. Notre structure commercialise aujourd'hui ses vins en AOP 
Côtes de Provence, IGP du Var, IGP Méditerranée et IGP Gard, 
mettant ainsi à l'honneur tous les terroirs du Sud de la France. 

Forts de cette expérience unique en son genre dans la production 
de vins de Provence,  nous avons toujours pensé notre gamme en 
privilégiant la recherche permanente de la qualité, du grain à la 
bouteille. Nous sélectionnons méthodiquement les meilleurs 
terroirs, pour en extraire les plus beaux raisins et partageons avec 
nos partenaires vignerons les pratiques les plus vertueuses pour 
créer des vins authentiques, reflets de l'identité Gilardi.

Informations : +33(0)4 98 10 45 45  • gilardi@gilardi.fr




