Domaine de
La Vieille Tour
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MAISON FONDEE EN 1906

GILARDI

VINS - DOMAINES - CHATEAUX

Le vin ensoleillé

Depuis 1906, Gilardi est experte des appellations du Sud/de la
France. Notre structure commercialise aujourd'hui ses vins.en AOP
Cotes de Provence, IGP du Var, IGP Méditerranée et IGP Gard,
mettant ainsi a I'hnonneur tous les terroirs du Sud de la France.

Forts de cette expérience unique en son genre dans la production
de vins de Provence, nous avons toujours pensé notre gamme en
privilégiant la recherche permanente de la qualité, du grain a la
bouteille. Nous sélectionnons méthodiquement les meilleurs
terroirs, pour en extraire les plus beaux raisins et partageons avec
nos partenaires vignerons les pratiques les plus vertueuses pour
créer des vins authentiques, reflets de l'identité Gilardi.

Domaine de La Vieille Tour, Cuers, Var

Voici plus de 30 ans que la famille Mauro, propriétaire de Gilardi, et la famille
Baudino, propriétaire du domaine se sont rencontrées. De la belle relation
amicale est née une aventure partenariale qui perdure.

Le domaine est enchanteur, fort de ses batisses en pierre, sa vieille tour et de ses
vignes a perte de vue. Particularité notable, le chardonnay pousse également a
la Vieille Tour ou il donne naissance & un vin blanc monocépage en IGP Var
bio unique en son genre.
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Informations : +33(0)4 98 10 45 45 « gilardi@gilardi.fr

Rosé

AOP COTES DE PROVENCE

|

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

A dominante argilo-calcaire sur
coteaux schisteux

50% Grenache, 25% Cinsault, 10%
Syrah, 10% Mourvedre, 5% Caladoc

Vendanges mécaniques et
manuelles de nuit, extraction des jus
par pression pneumatique, cuverie
inox

Belle robe tres claire aux reflets
argentés. Le nez est subtil avec de
légeres notes d'agrumes. Complexe,
rond et équilibré en bouche, ce vin
rosé joue les prolongations avec une
jolie longueur et une finesse
persistante.

A servir entre 8° et 10° C avec une
délicieuse brioche tressée au pesto.

Rosé : 50, 75 et 150 cl





